
 

 

 

 

 
 

Ein Herzliches Servus und Gria´s God im  
Hotel Gasthof Reiter-Bräu  

 

 

Du planst eine Feier? Warum dann nicht bei uns! 
Das Reiter-Bräu bietet mit seinen unterschiedlichen Räumen das  

perfekte Ambiente für jeden Anlass. 
 

Ob gemütliches Beisammensein – Romantisches Abendessen zu zweit – Familienfeste    

Hochzeit, der schönste Tag im Leben 
Geburtstage oder Tagungen.  

 

Wir, mit unserem Team, geben das Beste 

um Dir ein unvergessliches Fest mit bleibenden Erinnerungen zu gestalten. 

 

Diese Räumlichkeiten stehen  
Dir zur Verfügung: 
 

• Nebenraum bis  70 Plätze 

• Gewölbekeller bis  60 Plätze  

• Restaurant bis    10 - 120 Plätze  

• 3 Kegelbahnen  

Fremdenzimmer  
einfach & günstig: 
 

• Einzelzimmer inkl. Frühstück  ab 59,00 

• Doppelzimmer inkl. Frühstück ab 89,00 

• Dreibettzimmer inkl. Frühstück  ab 112,00

 

Neugierig geworden?? 
 

Wir stehen Dir nach Terminabsprache gerne für ein persönliches Gespräch  

zur Verfügung. 

 

Wir kümmern uns um alles und IHR feiert! 
 

Das Team vom Reiter  
wünscht einen guten Appetit ! 

 



 

 

 

 

 

Das Vorspiel  
 

Gratinierter Ziegenkäse mit Honig………6,80  
nussiger Rucola / Balsamico Dressing / Tomaten Pesto 

Speck-Pflaumen / geröstete Pinienkerne G,SD   

 

Beef Tatar………12,80 
Rinderfilet / Frühlingszwiebel / Kapern / Ei / Sardellen E  

 

4Stück Riesengarnelen ………10,80 
Olivenöl / Knoblauch / Kräuter M,G,SD,K,F   

 

Aus´m Suppentopf 
             

Pfannkuchen Suppe………4,20 
Rinderkraftbrühe / Pfannkuchenstreifen / Schnittlauch M,G,E,S   

 

Spargelcremesuppe………4,80  
Croutons / Gartenkräuter S,G 

 

Aus der Gärtnerei 
 

Beilagensalat………3,90 
Hausdressing SF,SD 

  

Buam Salat……14,80 

gemischter Salat / Hausdressing / rosa gebratene Rinderstreifen 

geschwenkte Austernpilze / Parmesan / geröstete Kerne SF,SD,M,G 

 

Crispy Chicken Salat……12,80 

gemischter Salat / Joghurtdressing/ Hühnchen in Cornflakespanade 

Parmesan / geröstete Kerne SF,SD,M 

             

 
 
 



 

 

 

 

 

Aus heimischen Gewässern 
 
Gebratener Lachs………14,80 

Tagliatelle / Rieslingschaum / Kirschtomaten / Parmesan 

 

Sonn- und Feiertage frisch aus dem Rohr   
 

Ofenfrischer Schweinsbraten………9,80 
aus der saftigen Schulter / Krusterl / Reiter´s Dunkelbiersoße 

Kartoffel- und Semmelknödel / Bayrischkraut mit Speck 1,3 (S,M,G)  

 
Essen ist ein Bedürfnis, genießen ist eine Kunst. 

– Francois de La Rochefoucauld 

 
Reiters Klassiker 

 
Die bayrische Antwort aufs Wiener Schnitzel………10,50 

von der bayrisch sprechenden Sau / süßer Senf-Meerrettich-Brezen Panade  

in Butterschmalz gebraten / Kartoffel-Radieserl Salat E,G,SF  

 

Zwiebelrostbraten………17,80 

von der bayrischen Bullenlende / Zwiebelsoße / Speckbohnen 1,3 

reschen Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck / knusprigen Röstzwiebeln / Beilagensalat S,G   
 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb………16,50 

in Butterschmalz gebraten / Zitrone / kaltgerührten Preiselbeeren 

reschen Bratkartoffeln mit Zwiebeln, Speck1,3 oder Pommes Frites / Beilagensalat (E,G,SD) 

 

Rinderroulade……14,80 

Kartoffelpüree / Blaukraut 
 

Reiter Bräu Rostspieß………13,80 

Schweinelendchen mit saftigem Schinken und würzigem Käse gefüllt 

hausgemachte Rahmspätzle / Beilagensalat E,M,S,SF,SD. 
 

Milchkalbsleber………15,80 
Balsamicosoße / karamellisierten Apfelspalten / knusprigen Röstzwiebeln  

hausgemachtem Kartoffelpüree M,S 

 



 

 

 

 

 

85456 Wartenburger……….12,80  
 140g Rindfleisch / Malz Bun / hausgemachte BBQ / Majo / Eisbergsalat 

 Tomaten / Essiggurken / karamellisierte Zwiebeln / Steakhouse Pommes Frites G,1,2  

 

Saftig gegrillte STEAKS  
auf unseren Holzbrettern oder heißem Stein serviert, zum selber würzen mit  

Maldon Kristall-Salz und Steakpfeffer, Kräuterbutter und hausgemachter BBQ Soße.  

 
Rinderfilet   ca. 200g………15,80 

Rib Eye Steak ca. 350g…..….14,80 

US Flanksteak ca.250g……….14,80 

US Flanksteak ca.500g……….24,80 

  

 
Beilagen  
Steakhouse Pommes Frites…..…3,50 

Süßkartoffel Pommes Frites…....4,00  

Beilagensalat.………………....……3,80  

Grillgemüse……………….…..……4,50  

 
Es geht a ohne Fleisch 

 

Bergkäsespätzle………9,80 
kräftigem Appenzeller Bergkäse / Frühlingszwiebeln 

knusprigen Röstzwiebeln / Beilagensalat E,M,S,G,SD 

 

Tagliatelle………12,80 
Kirschtomaten / Tomaten Pesto / Frühlingszwiebel G,M,S,E    
 

Pfifferlinge………11,80 
Sahnesoße / Semmelknödel G,M,S,E    

 

Fia den gloana Hunger 
 

Obacht Obatzd is………7,80 

cremig-würziger bayrischer Obatzda 

roten Zwiebeln / Radieserl / Malzbrot M,S,G 

 

Bayrischer Wurstsalat………6,80 

von der Lyoner1,3 / Essiggurken / roten Zwiebeln S,SF,G 

 

Schweizer Wurstsalat ………7,20 

von der Lyoner1,3 / Essiggurken / würzigem Käse / roten Zwiebeln S,SF,G,M 



 

 

 

 

 

 

Currywurst……….7,00 

Madras Curry / Steakhouse Pommes Frites 1,3,8,S 

 

Gebackener Camembert……….7,80 

Preiselbeeren / Salatbouquet1,3,8,S 

 
Backhendl……….8,80 

Kartoffel- Rucolasalat / Kräutermaynonaise 1,3,8,S 

 

 

Schreit der Bauer über´n Trekker, 

war die Brotzeit suuuuuper lecker! 

Für die kleinen 
Ich hab keinen Hunger….€ 6,50 

Kinderschnitzel vom Schwein mit Pommes 

  

Mir ist langweilig…..€ 3,50 

Spätzle mit Soße    

  

Ist mir egal …..€ 6,50 

Fischstäbchen mit Pommes  

 

 Irgendwas….€ 6,50 

Kleines Lendensteak mit Pommes  

 

 Braves Kind….€ 4,50 

Gemüsepfand´l    

 

Ich will Pommes….€ 3,50 

Pommes Frites  

Süsseste Versuchung 
 

Halbflüssiger Schokoladenkuchen “Du wirst ihn lieben“………6,80 

Beeren / Joghurt Eis E,M,G  

  

Flambierter Kaiserschmarrn   klein………5,80   fast schon für zwei………8,80 
mit Jamaica Rum / Mandeln / Rosinen / mit Rohrzucker karamellisiert 

fruchtig-süßes Apfelkompott (E,M,G,Sch) 



 

 

 

 

 

Kugel Eis………1,20 

Vanille / Schoko / Erdbeere / Stracciatella  

 
Schokokuss………5,80 

3 Kugeln / Schokolade / Stracciatella / Schokosoße / Sahne 

 
Eierlikörbecher………5,80 

3 Kugeln / Schokolade / Vanille / Eierlikör / Sahne 

 
Heiße Liebe………5,80 

3 Kugeln / Vanilleeis / heiße Himbeeren 

 

 

 

 
 

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten, 

damit die Seele  

Lust hat, darin zu wohnen 

Bei Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten, wende Dich bitte an unser Servicepersonal  

oder direkt an die Küche und wir finden zusammen sicherlich eine gute Lösung.  

 

Zusatzstoffe  
Nr. 1 mit Konservierungsstoffen  Nr. 2 mit Farbstoffen  

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel   Nr. 4 mit Süssungsmittel Saccharin  

Nr. 5 mit Süssungsmittel Cyclamat      Nr. 6 mit Süssungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle  

Nr. 7 mit Süssungsmittel Acesulfam  Nr. 8 mit Phosphat  

Nr. 9 geschwefelt    Nr. 10 chininhaltig  

Nr. 11 koffeinhaltig    Nr. 12 mit Geschmacksverstärker  

Nr. 13 geschwärzt    Nr.14 gewachst  

Nr. 15 genetisch verändert  

 

Allergene 
Eier = E     Erdnüsse = ER 

Fisch = F     Glutenhaltiges Getreide = G  

Krebstiere = K    Lupine = L  

Milch = M    Schalenfrüchte = SCH 

Sellerie = S    Senf = SF   

Sesamsamen = SE    Sojabohnen = SO 

Schwefeldioxid/Sulfite = SD   Weichtiere = W  

 

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt.  


